Topinambur-Lauchsuppe

Rezept fiir 4 Personen

biirsten, grob raspeln

Zutaten: Zubereitung:
1 TL Butterschmalz
1 Zwiebel schilen, wiirfeln
1 Stange Lauch putzen, waschen,
in Ringe schneiden.
1 Karotte waschen, schilen,
klein schneiden.
300 g Topinambur griindlich waschenund  |in zerlassenem

Butterschmalz andiinsten.

100 g gerducherter Speck
1 I Gemiisebriihe

Salz, Pfeffer, Gemiisebriihe

1 Becher Sahne oder etwas Creme fraiche

klein schneiden, mitdiinsten.
abloschen.

zugeben.
abschmecken.

Ca. 30-40 Minuten kocheln lassen, anschlieend piirieren.

Frischer Schnittlauch und Petersilie.

waschen, fein hacken und
tiber die fertige Suppe streuen
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